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Friuli Colli Onentali — DOC

FRIULANO

Un vino dal olore rosso rubino billante,

ad ogni movimento nel cali@ incarta con la sua
preziosa cromia.

Perfetto, Elegante e Bilanciato.

Fn da subib si viene inebiati da profumi delicdi di
lampone e frutti di boso;

in bocca si presenta fresco, estivo con un finale
morbido ma al ontempo persisente.

Il Anot Nero Resphiro, uriottima scelta con gl
antipasti leggel, sehaggina da piuma ome
petti di pollo o tagli di an#&ra e fagano.

Un hteressarie accoppida oon i pidti saporiti
di pese, tutti i primi di mare sono sapietemen-
te esalta dalle sue noé morbide ed elegarti.
La sua nturale sorrevolezza laende mwmplice
in modo totalmente tras\ersale su un menu
fres@ e non strutturab.

La emperatura ideale di serizio di quesb vino,
etrail6beil8®

Mama ed aenara di oligine eo@nica che
formano la*ponca’ carateristica dei
Colli Orientali del Fiuli.

Le uwe, dtentamente selezionée, fermentano in
seibatoi d'acciaio per 2-3 settimaneMaturazio-
ne in aciaio per 4-6 mesi.

13% vol

| colli orientall

Sul Collio Friulano la temperatura non & mai Via Tiberio Deciani 30
troppo rigida e il movimento costante UDINE
dell’aria fa ‘respirare’ la terra mantenendola P1 02915460303

sana e produttiva. SDI M5UXCR1
Condizione data dalla brezza in risalita dal Tel. +39 0432 602227
Mare Adriatico che viene mossa ed asciugata +39 3480844566
dalla Bora, un vento di nord-est secco e www.resphiro.it
freddo che nasce a nord della Dalmazia. info@resphiro.it




